
 
 

G = Gluten Free, D = Dairy Free, V = Vegetarian & VE = Vegan  
All dishes may contain some traces of nuts. Please advise us if you are allergic to nuts or any other food items.  

Please ask a member of the team if you wish to amend any item of a dish. 

 

 

 
Served From 12.00pm – 9.00pm 

Nibbles & Small Plates 

Selection of Artisan Bread (V)     4.50 
Local Butter, Olive Oil & Balsamic  
 
Mixed Savouries  (D, V, VE)        4.50 
Wasabi Peanuts, Smoked Nuts  
& Chilli Crackers  
 

Red Pepper & Tomato Hummus (D, V, VE)  4.50 
Grilled Pitta Bread  
 
Marinated Olives (G, D, V, VE)    5.00 
 

 
Kentucky Fried Cauliflower (D, V, VE)  6.00 
Spicy Mayo   
 

Kentucky Fried Chicken, BBQ Sauce (D)  7.00 
 

Wild Mushroom & Parmesan Croquettes (V)7.00 
Truffle Mayonnaise 
 

Slow Braised Beef Brisket Croquettes  8.00 
Garlic Aioli 
 

Salt & Pepper Squid        8.50 
Asian Dipping Sauce 

 
Sharing Platters    
 

Dirty Fries (G)         10.00 
Loaded Crispy Fries, Topped with: ‐  
Slow Braised Brisket of Beef, BBQ Sauce,  
Melted Cheese, Sour Cream & Spring Onion   

 

Loaded Nachos (G, V) ‐ Vegan Option Available  10.00 
Guacamole, Salsa, Sour Cream, Spring Onion,  
Cheddar Cheese  

 
 

Laguna Sharer Platter       20.00 
Welsh Lamb Slider, Kentucky Fried Chicken,  
Breaded Whitebait, Onion Rings, Thick Cut Chips,  
Tomato & Red Pepper Hummus, Pitta Bread 
 

Vegetarian Sharer Platter (V)     20.00 
Warm Mediterranean Vegetables, Marinated 
Halloumi, Tomato & Red Pepper Hummus, Pitta 
Bread, Basil Arancini, Mushroom Croquette,  
Thick Cut Chips 

 

Lighter Options  
 

 
 

LKB Soup of the Day (D, V, VE)    6.50 
Artisan Bread  
 

Chicken & Wild Mushroom Vol‐au‐vent   7.50 
Tarragon Cream, Mixed Leaves, Herb Oil 
 
Thai Salmon Fishcakes (G)      9.00 
Lemon Drop Chilli Jam,  
Cucumber, Coriander & Carrot Salad 
 

Classic Caesar Salad (G, V)      10.00 
Little Gem Lettuce, Parmesan,  
Herb Croutons & Caesar Dressing 
 
Buddha Bowl (G, D, V, VE)       11.00 
Mixed Quinoa, Roasted Squash, Beetroot  
Fresh & Crispy Kale, Spiced Chickpeas,  
Red Onion, Pumpkin Seed 
 

Add Chicken or Halloumi to your Salad 5.00

 

Sandwiches 
 
 

Fresh Sandwich with Sea Salt Crisps  7.50 
Served on White, Granary or Gluten Free Bread  
(Choose Your Filling) 
Roasted Ham & Mustard Mayo, Cheese & Pickle,  
Egg Mayonnaise & Watercress, Beef & Horseradish 
 

The Cheese Toastie (V)       7.50 
Mature Welsh Cheddar, Red Onion Marmalade 
 
 
 

LKB Toasted Fish Finger Sandwich     8.50 
Lettuce, Chunky Tartare Sauce, Lemon 
 
The Bao Bun         8.50 
BBQ Pulled Pork, Julienne Carrot & Spring Onion,   
Steamed Bao Bun  
 
The Spicy Steak        10.00 
Grilled Minute Steak served on a Ciabatta. 
Jalapeno Jam, Wild Rocket, Melted Cheddar 
 

   
G = Gluten Free, D = Dairy Free, V = Vegetarian & VE = Vegan  

All dishes may contain some traces of nuts. Please advise us if you are allergic to nuts or any other food items.  
Please ask a member of the team if you wish to amend any item of a dish. 
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Mains & Grills  

Local Pork Sausages & Mash (G)     15.00 
Confit Onion Gravy 
 
Grilled Gamon Steak (G,D)      15.00 
Fried Eggs & Thick Cut Chips 
 
Welsh Steak & Ale Pie       16.00 
Mash Potato, Braised Red Cabbage,  
Red Wine Jus  
 
Grilled Ras El Hanout Chicken Breast (D)  16.50 
Warm Pearl Couscous, Pine Nuts, Artichoke,  
Fire Roasted Peppers, Grilled Pitta Bread 
 
8oz Dry Aged Locally Sourced Sirloin Steak  25.00 
Grilled Plum Tomato, Portobello Mushroom,  
Thick Chips, Peppercorn Sauce (G) 

 
 
LKB Fish & Chips, Battered Haddock Fillet  16.50 
Crushed Peas, Tartare Sauce, Thick Cut Chips 
 
Grilled Hake Fillet (G)       17.00 
Winter Ratatouille, Basil Pesto, Mash Potatoes 
 
Thai Green Vegetable Curry (G, D, V)   16.00 
Green Peppers, Baby Corn, Broccoli, Sugar Snaps,  
Fine Beans, Fragrant Jasmine Rice, Prawn Crackers 
Add Chicken 5.00 – Vegan Option Available 

 
Butternut Squash & Sage Risotto (G, V)   16.00 
Parmesan Shards, Crispy Sage – Vegan Option Available  
 
Spinach & Ricotta Tortellini (V)                  16.00 
Sauteed Spinach, Black Olives & Sundried 
Tomatoes 

 
 

Burgers 
 

Marinated Grilled Halloumi Burger (V)  13.50 
 

Buttermilk Chicken Breast     14.50 
 

8oz Dry Aged Beef Burger     15.50 
 

Add Grilled Back Bacon, Cheddar Cheese, 
Portobello Mushroom, Fried Egg for £1.00 Each 
All Burgers Served on a Toasted Seeded Bun, 
Beef Tomato, Lettuce, Red Onion, Tomato Chutney 
& Skinny Chips 

 
 

 
LKB Char‐Grilled Skewer 
 

Spiced Lamb Kofta Skewer    15.50 
Tzatziki, Pitta Bread, Cucumber & Carrot Salad,  
Thick Cut Chips 
 
Marinated Halloumi Skewer (G, V)     15.50 
Garlic Butter, Red Onion, Peppers & Courgettes, 
Seasonal Slaw & Thick Chips 
 
Chicken Breast Skewer (G)     15.50 
Garlic Butter, Red Onion, Peppers & Courgettes,  
Seasonal Slaw & Thick Cut Chips 

 
Sides  
 

Skinny Chips / Thick Cut Chips (G, D, V, VE)  4.00 
Seasonal Slaw (G, D, V)            4.00
 Onion Rings (D, V, VE)            4.50 

 

Garlic Bread (D, V, VE)      4.50 
Mac & Cheese (V)       5.00 
Sweet Potato Fries (G, D, V, VE)                      5.00 

 

Desserts   
 

Selection of Ice Cream & Sorbets (V)  6.50 
 

Apple & Blackberry Crumble (G, D, V, VE)  7.50 
Vanilla Custard 
 

Warm Salted Caramel Brownie (V)    8.00 
Salted Caramel Sauce, Biscoff Ice Cream 
 

LKB Dessert Special (V)      8.00 
(Please Ask Server for Details)  
 

Selection of Local & Continental Cheese (V)  10.00 
Orchard Fruit Chutney, Quince Jelly, Pickled 
Walnut, Wheat Wafers 
 

 
Treats & Hot Drinks 
 

Tan Y Castell Welsh Cakes     2.50 
Sultana Scones, Clotted Cream,    5.00 
Butter & Jam    

 
Twining’s Tea         3.00 
Espresso         2.50 
Macchiato         2.50 
Americano         3.00 
Latte/Cappuccino      3.00 
Flat White        3.50 
Hot Chocolate         3.50 
Double Espresso        3.50

G = Gluten Free, D = Dairy Free, V = Vegetarian & VE = Vegan  
All dishes may contain some traces of nuts. Please advise us if you are allergic to nuts or any other food items.  

Please ask a member of the team if you wish to amend any item of a dish. 


